
     

   Menu Spécial 
 Dégustation à l’Aveugle avec variation de charcuteries  

Suivi du menu Découverte 
    

* * * 
 

Trilogie d’entrées 
 

Médaillon de groin de porc au foie gras de canard, 
confiture de poire au Beaujolais 

 

Velouté de cèpes, émulsion crémeuse, crespy de lard fumé 
 

Pomme de terre à la braise, pied de porc, crostinis, cervelle de canut 
 

* * * 
Sorbet raisin au sirop de Beaujolais Nouveau 

 

* * * 
Chartreuse de pintade fermière, gingembre, glace de Beaujolais 

 

* * * 

Croustille de camembert, salade aux raisins frais  
 

* * * 
Poire pochée aux épices douces, 

riz aux œufs, coulis de mûre, sorbet fromage blanc  
  

* * * 
 

45 €, Y compris, 

Le Beaujolais nouveau à discrétion. 
 

«  L’abus d’alcool est dangereux, boire ou conduire, il faut choisir !... «  

 
Votre  Soirée !... 

* *  * 

Dégustation 
à l’aveugle 

 

***** 
 

Trois vins accompagnés de charcuteries 
vous seront présentés, vous devrez les 

classer selon votre préférence 
Deux questions vous seront posées 

pour départager les bons classements 
 

***** 
 

Le vainqueur se verra offrir 
une table pour deux personnes 

 

***** 

Vente à emporter 
 Vin, confitures 

 

Produits de 
« La ferme du Nouveau Monde » 

 
LE MENU 2018  sera fixé le 15 Octobre 


