
 

LAFAGE,  Miraflors 
 

IGP Côtes Catalanes rosé 
 

Jean Marc LAFAGE, Vigneron 
 

Cuvée issue de vignes (20 ans)  cépages, 50 % Mourvèdre - 30 % Grenache Gris - 

20% Grenache Noir cultivées sur le  terroir, Sol de galets roulés des terroirs 

maritimes dominant la Méditerranée.  

 Récolte début septembre. Pressurage direct des raisins. 

Les jus parfaitement limpides sont fermentés séparément à une température 

contrôlée de 16° C afin de préserver les arômes de fruit. 

L’élevage se fait en cuve sur lies fines.  

 

Guide Hachette et Médaille d’Or Concours Agricole de Paris 
 

  * * * 
 

La bouteille (75cl) = 25 €     La carafe (50cl) = 17 € 
 

La carafe (37,5cl) = 13€   Le verre (15cl)  = 5 € 
 

Accord mets vin: Sushi, tapas, charcuterie, fruits de mer, poisson, paëlla, 

grillade, salade... ou même seul !  

 

LE VIN 

DECOUVERTE 


