
     

   Menu Spécial Beaujolais Nouveau 
 Dégustation à l’Aveugle avec variation de charcuteries  

Suivi du menu Découverte 
    

* * * 
 

Trilogie d’entrées 
 

Pressé de volaille « La Ferme du Louvier » et de foie gras de canard 
de la Ferme du Nouveau Monde, confit de poire au Beaujolais 

 

Velouté de pot au feu à la joue de bœuf, graines de sarrasin 
 

Noix de Saint Jacques, œuf brouillé, verdurette truffée 
 

* * * 
Sorbet raisin de Muscat au sirop de Beaujolais Nouveau 

 

* * * 
Canon de magret de canard de la Ferme du Nouveau Monde 

pomme fondue au boudin noir, mélasse de Muscat, purée de potimarron 
OU 

Dos de cabillaud rôti, brandade au poireau, beurre Angevin 
 

* * * 

Salade aux raisins frais, macaron noisette 
à la mousse de roquefort et chocolat blanc  

 

* * * 
Poire pochée aux épices douces, 

riz aux œufs, coulis de myrtille, sorbet fromage blanc  
* * * 

 

45 €, Y compris, 

Le Beaujolais nouveau à discrétion. 
 

«  L’abus d’alcool est dangereux, boire ou conduire, il faut choisir !... »  

 

Votre  
Soirée  

 

Dégustation à l’aveugle 
 

Trois vins accompagnés de charcuteries 
vous seront présentés, vous devrez les 

classer selon votre préférence 
Deux questions vous seront posées 

pour départager les bons classements 

 
*  *  * 

 

Le vainqueur se verra offrir 
une table pour deux personnes 

 

***** 

Vente à emporter 
 

 Vins, cidre, poiré, 
 

Produits de 
« La ferme du Nouveau Monde » 

 

Produits maison 


