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Menu unique
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ZAY RAY
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Samedi, midi et soir
Dimanche midi

Menu de Saison
39 €

Menu Saint Valentin
62 €

Document non contractuel
du 18 Janvier 2020
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Le service d’Amuse-bouche
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Pressé de foie gras du Sud Ouest, crevette sauvage, ler Cru Mokaya, féve de tonka,
chutney de pomme rouge au Maury

kok sk
Noix de Saint Jacques Normandes snakées, risotto, kumkat de Valence, saveurs passion
k ok sk
Sorbet au gingembre frais champagnisé
k ok sk

Cceur de magret de La Ferme du Nouveau Monde, fumé au foin, jus au cidre du Clos Cerisay,
ail noir, pomme de terre et carotte du jardin d’Amélie
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Les jeunes pousses aux herbes, Neufchatel grillé au miel de truffe
% sk ok
Finger d’ananas a la plancha, 1égéreté¢ de mascarpone a la vanille de Madagascar, yuzu, sorbet maison
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Mignardises

72 € ( hors boisson )




