NOUVEAU !

| LE CASSOULET DE LA MER
CARTE DES PLATS EMPORTES

* Risotto a | andouille de Vires, créeme de camembert ... 7 €
* Saumon Ecossais Label Rouge, croque 1égumes, creme de ciboulette 8 €
* Timbale de sole et langoustine en velouté de homard ... 9 €
* Foie gras de canard du Sud Ouest, chutneys et toasts ... 8§ €
Homard du Cotentin (80 g) en fraicheur d’avocat au combawa .. 20 €

* ok %k

Cassoulet de la mer, (sans porc) ... 20 €
( Canard Ferme du Nouveau Monde, Lotte, Rouget barbet, St Jacques Normandes, gambas, haddock )

* Mignon de porc Ferme du Louvier, a I’orange fagon du chef ... 14 €
* Blanquette de veau Francais a 1’ancienne, riz forestier, grenaille ... 15 €
* Noix de St Jacques Normandes, fondue de poireaux, beurre d’orange 18 €
Cceur de ris de veau, morilles et vin jaune, petits légumes, panais ... 20 €
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* Véritable Tiramisu, créme au Marsala ... 5 €
* Crémeux au chocolat noir ler Cru de chez Michel Cluizel ... 6 €
* Délice de pomme, caramel au beurre salé ... 5 €

Consultez W

LA BOUTIQUE
sur notre site

V.

Les incontournables, Patés, Confitures, Les Vins
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Passez vos commandes, Tel: 02.32.38.35.15
Mail: lesaintnicolas27@orange.fr

Plats retirés au restaurant, de 11h a 13h et de 16h a 18h
Le dimanche de 10h30 a 12 h




