
 

 
 

Plateau 20 pièces apéritives  froides       
Navette cruditée , briochain foie gras ,  blinis saumon gravlax ,  
mouillette magret fumé  et   Nordique saumon fumé                                                             
  
Plateau 20 pièces apéritives  chaudes                                      
Gambas panée , brochette st jacques , croq escargot ,  
Gougère fromage , tartelette végétarienne  
 
Verrine  délice foie gras   OU     
 
Pain surprise charcuterie 60 pièces       
 
Pain Nordique au saumon fumé 60 pièces     

 
 

LES ENTREES 
 

Buchette       
 

 
                             

 
                           

 
   

 
 
Foie gras de la ferme de Barville cuit maison chutney et toasts             
 
St jacques et Homard a la Thermidor  ( chaud )              
 

             

LES PLATS chauds  
 

 
sauce Echalotte  confite  Martini                                                  
 
Noix de  joue de porc confite sauce cidre du Clos Cerisey ,  
poire pôélée                  
 

             
 
Croustillant de pied de cochon et ris de veau ,  
crispy de lard , pommes Sarladaise , sauce truffée             
 
Filets de caille rotis sur tarte oignons et figue confit ;  
sauce Lucullus                     
 
Choucroute de la mer Revisitée  

 
 
St jacques et Homard  a la Thermidor                
 
Ris de veau braisé au girolles et Sauterne                
 

   
 

      
 
Homard Normand entier ( 150gr décortiqué )  au beurre de Sauterne   
 

LES DESSERTS 
 
Tartelette  poire et figue   et sa compotée       
Cheesecake pomme , caramel beurre salé     
Baba au rhum Mojito citron vert       
Panacotta mandarine kiwi         
Tiramisu marron framboise fraiches spéculos     
Palette des desserts (  assortiment de 5 desserts maison   )   
 
Dacquoise framboise fraiche , macaron chocolat     
en bonhomme de neige  Disponible du 22/12 au 01/01             

  CARTE A EMPORTER  ( ouvert le 24/12 jusqu'à 13h )  


