« Menu servi le 31 Décembre au soir et le 1 er Janvier au midi » ( ferme 24 et 25 Décembre sauf emporter )

Restaurant Menu 99 € (31/12)
Le St Nicolas Et 95 € ( ler /01 )

A G r aV 1 g ny Hors Vins

* * %

Mise en bouche et sa coupe de Champagne Clovis Forest
(ou Ameéricano maison ou Cocktail sans alcool )

Menu de la
St Sylvestre 2023 Palette d’entrées

Foie gras de canard de la ferme de Barville mi cuit maison
Saumon Label rouge en gravlax maison créeme ciboulette
Magret de la ferme de Barville fumé maison
Crémeux langoustine fraiche , ceuf de truite

A

* % %
Saint Jacques et Homard poélés a la Thermidor
Sorbet Abricot liqueur Dolfi
* % %

Magrets de caille et ris de veau braisé sauce truffée
Grattin truffade , méli mélo patate douce carotte blanche, senteurs de la forét

Réservation au 02.32.38.35.15 .
Salade aux herbes et son trio de fromages Normands

* * %

Nathalie & Patrick Sauvant Dacquoise framboise fraiche , macaron chocolat en bonhomme de neige
Et leur équipe ik
Vous souhaitent Mignardises

* %%k

De trés bonne fétes ' . 6
Menu unique, tous nos plats ont les critéres du Fait Maison

MENU SPECIAL PETIT GOURMET « Moins del0 Ans » = 25 € boisson incluse




