Menu de féte des Péres
( Dimanche 16 JUIN le midi )

Mise en bouche

Et sa COUPE de CHAMPAGNE

st sk sk s sk sk sk sk sk

Palette d’entrées

( Foie gras maison , Mouillette de magret fumé , Cabillaud fumé sur
mousse st jacques , Saumon gravlax sur blinis créme ciboulette )

ok oskockosk koo

Sorbet abricot Liqueur fraise des bois

ok skoskosk sk

Ris de veau braisé Sauce Truffade

OU Stjacques et lotte aux deux sauces
( Langoustine Chivas et Thermidor )

Risotto au morilles , purée de I€égumes multicolore
Po¢lée de champignons lardons

sk sk e skoske sfsk sk sk st sfoske sosk seosk sk sk sk sk sk sk

Palette de desserts
( Macaron, Mousse chocolat , Parfait fraise ,
Sorbet framboise , Moelleux au pomme , chantilly )

DM” 58 € TTC
X




| Menu de fete des Meres
-W"' (Dimanche 26 MAI le midi)

Mise en bouche

Et sa COUPE de CHAMPAGNE
s sk sfe ke 3k 3k sk sk sk sk sk koK
Palette d’entrées

( Foie gras maison , Mouillette de magret fumé , Cabillaud fumé sur
mousse st jacques , Saumon gravlax sur blinis créme ciboulette )

ok skoskosk sk

Sorbet abricot Liqueur fraise des bois

& ok skockosk koo

Ris de veau braisé Sauce Truffade

OU St jacques et lotte aux deux sauces
( Langoustine Chivas et Thermidor )

Risotto au morilles , purée de Iégumes multicolore
Po¢lée de champignons lardons

sk sk e skoske sfsk st sk sk sosie skosk sosk sk skosk sk sk sk sk

Palette de desserts
( Macaron, Mousse chocolat , Parfait fraise ,
Sorbet framboise , Moelleux au pomme , chantilly )

3€TTC




