Menu Gourmand 29 € ( Le midi en semaine 19€ en formule )

Tataki de thon frais , chiffonnade de sucrine , coulis exotique
Ou Eventail de Supréme de poulet Normand mariné et melon sur salade croquante
( Volaille Socauval Vincent Harang Le Grand Gruchet 76760 Vibeuf')
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Bavette Frangaise , glace de vin confit d’oignons rouges
Ou Dos de saumon frais , beurre blanc St Nicolas
Ou Inspiration du chef et de toute I’équipe
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Tiramisu péche abricot spéculos
Ou Tartelette fraicheur multifruits et sa tuile
Ou Caramel Liégeois ( glace caramel , coulis caramel beurre salé , chantilly , cubes de caramel )
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Menu Saveur 39 €

Foie gras de canard Frangais Maison , marmelade abricot muscat de Samos et toasts
Ou Creéme brulée escargots , Iégumes Provencale et beurre d’ail persillé
Ou Tartine de brie truffé , salade multicolore , filet mignon fumé
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Parmentier de pied de porc et carré de porc Normand caramélisé , sauce moutarde en grains
(N¢, élevé et nourri au graines de lin et céréales Normande , porc local’lin filiere Normande )
Ou Dos de Bar sauce Provengale
Ou Supréme de pintade Normand farci champignons , tuile croustillante et son jus corsé
( Volaille Socauval Vincent Harang Le Grand Gruchet 76760 Vibeuf')
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Salade et plateau de fromages affinés et ses accompagnements
Ou Déclinaison fraise ( glace , crémeux , macaron , coulis , soupe )
Ou Nougat Glacé choco pistache , cacahuétes caramélisées , créme anglaise
Ou Framboise Melba ( glace framboise et vanille , framboises fraiches , coulis et chantilly)
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Menu Prestige 49 €

Tartare de bar , huile de noisette , mangue et billes de citron
Ou Palette d’entrées (tataki de thon , foie gras , tartare de bar agrumes , filet mignon fumé )
Ou Foie gras p6élé au péche sauce caline
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Cceur de Ris de veau Francais braisé¢ , sauce Pommeau réduite
Ou Fagots de st jacques et saumon sur risotto , beurre blanc et billes de truite
Ou Filet de beeuf Frangais sauce Foie gras Cognac
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Salade et plateau de fromages affinés et ses accompagnements
Ou Palette de dessert

(tartelette fraicheur , crémeux fraise , glace , tiramisu péche abricot et dessert surprise )
Ou Dessert au choix dans toute la carte
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